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TERROIR: PARCELLES:

Montagne de Reims, Fossé Boccard, Languette,
Vaudemange Corvée

ANNEE DE RECOLTE : DOSAGE :

Tirage 2021 et 2022 BRUT:1,5g/L

‘3 ansdevieillissementen cave  Liqueur en fit de chénes

ASSEMBLAGE : STYLE:
- 70 % Chardonnay Un brut harmonieux,
- 10 % Pinot Noir frais et précis,

~ —20%devins de réserve a l’expression fruitée.

ACCORD MET :
Carpaccio de Saint-Jacques, huile d’olive, zeste de citron

. .DEGUSTATION :
~* Harmonieux assemblage de Pinot Noir et de Chardonnay, ce
by, champagne brut séduit par son équilibre naturel, sa fraicheur
'ex_presswe et sa bouche fruitée.
‘ ;Issu des coteaux de Vaudemange, Premier Cru de la Montagne
" de Relms |I reﬂete la pureté et la précision du terroir.

CHAMPAGNE

5 T
PE IQé B A'deguster entre 7 et 8°C.

MIER CRU
BRUT

Lin Jwvgo precis el hamenizux.
it faicheur o f M accsrdent nalurellemenl.




